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w. Turisme i projeccio exterior.
Ponent: Josep M. Balcells, de
I'Escola dEstudis Turistics «Terres
de Uleida»

Moderador: Domenec Pairo,
vocal de la Comissi6 Executiva de
I'AMP!

De 9a2/4d'11 del matl

w. Temes transfronterers.
Intercanvis, comerci treball.
Ponent: Joan Becat, director de
I'Institut Catala de Recerca en
Ciéncies Socials i vicepresident de
la Universitat de Perpinya
Moderador: Pere Maluquer,
vicepresident de I' AMPI

D11 a 2/4 ¢'1 del migdia

Conferéncia: La Carta Europea de
les regions de Muntanya,

a carrec de Liibert Cuatrecasas,
comissionat per a Actuacions
Exteriors, Generalitat de
Catalunya

De 2/4 d'1 ala 1 del migdia

Cloenda de les Jornades,
a carrec de frederic Surier,
vicepresident de IAMPI i
president de la Diputacio de

£ Girona.
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Cuinar i menjar als PPCC:
Aproximacié pluridisciplinar
als costums alimentaris d‘una
comunitat mediterrania

arel
1. Lépoca de les colonitzacions 1
de la romanitzacio,

a carrec d'Anna Puiol:
7 Lalta Edat Miana,
a carrec d’Antoni Riera Melis,
catedratic d'historia medieval
(UB);

3. La Baixa Edat Mitjana,

a carrec de Salvador Claramunt,
catedratic d'historia medieval
(uB);

4. L'época Moderna,

a carrec de M. Angels Pérez
Samper, professora d'historia
moderna (UB)

Dia 19, de 9 a 12 del migdia

1. Vactualitat: (/Antropologia,
coordinaci a carrec de Jesus
Contreras, catedratic dantropolo-
gia cultural (UB)

Dia 20, de 9 a 12 del migdia

n. Culinaria

1. La cuina actual,

a carrec de Joan Pique, de Castell
d'Aro;

2. La Catalunya Vella,

a carrec de Domenec Moll,
comentarista de cuina;

3. La Catalunya Nova,

a carrec de Mariona Quadrada,
llicenciada en filologia i
professora de I'Escola de Taller de
Cuina de Reus

Dia 21, de 9 a 12 del migdia

. Productes

1. Biologia dels sentits,

a carrec de Ramon Clotet,
vicepresident del patronat del
Centre Superior de Nutrici6 i
Dietética (UB);

2. Produccid i consum,

a carrec de Francesc Reguan, cap
destudis | comunicacié de I'RTA;
3. Dietetica,

a carrec del Dr. Massana,
catedratic de medicina, (URV)
Dia 22, de 9 a 12 del migdia

v Esteética:

1. €l plaer dels sentits,

a carrec de Xavier Olive,
dissenyador i artista;

2. Visié des de I'arquitectura,

a carrec de Gabriel Mora,
professor de I'Escola de Disseny
EINA (UAB) i professor d'historia
de I'arquitectura contemporania;
3. Les dltimes tendéncies,

a carrec de Ferran Adria, del
Restaurant £1 Bulli de Roses

Dia 23, de 9 a 12 del migdia

Tallers:

Aspectes culinaris i tecnics,

amb la coordinacio de Pepa
Aymami, secretaria executiva de
a FICC, i Lloreng Torrado,
director culinari de la FICC

1. Taller de cuina medieval
catalana,

a carrec de Niria Baguena i
Maranges

Dia 19, de 3 a 6 de la tarda

II. Cuina tradicional. Catalunya
Vella,
a carrec de Mariona Quadrada i

Rafael Sabadi, del Restaurant EI
Roser 2 de I'Escala
Dia 20, de 3 a 6 de la tarda

Il La cuina del peix,

a carrec de Xavier Mestres, del
Restaurant L'Avi Pau de Cunit
Dia 21, de 32 6 de la tarda

V. La cuina actual,

a carrec de Faust Terrado, del
Restaurant Marcel de Sabadell,
Benvingut Aligué, del Restaurant
Aligué de Manresa, Josep Monje,
del Restaurant Via Veneto de
Barcelona, Isidre Girones, del
Restaurant Ca I'lsidre de
Barcelona

Dia 22, de 3 a 6 de la tarda

V. Cuina tradicional. Catalunya
Nova,

a carrec de Piqui Vilella | Mariona
Quadrada

Diz 23, de 3 2 6 de la tarda

Amb el suport del Departament
d'Historia, Facultat de Geografia i
Historia, de la Universitat de
Barcelona

Amb el patrocini de Codorniu,
Freixenet i Juvé y Camps

dies
19,20, 21,2223
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